MENU SAN JOSE 2026

Entrantes

Ensalada de pato, queso servilleta y
vinagreta francesa
Carpaccio de pulpo con vinagreta de huevas y
camarones
Dados de solomillo de cerdo en salsa de mostaza
y parmesano
Salteado de sepia y langostinos con veloutte de
marisco

Principal (elegir uno)

Arroz meloso de bacalao y alcachofas
o
Saquitos de carrillada ibérica y salsa
demiglasse
o
Corvina soasada, salsa de cava y tomillo

Postre

Cubo de mousse de toffe e interior de
caramelo salado

Café o infusion

Bodega VISITANOS EN:
Camino de Lliria 46. Sagunto
www.elmiradordesagunto.com
info@elmiradordesagunto.com

Vino tinto Nodus bobal, vino blanco Nodus En la parra,
cervezas, refrescos y agua

PRECIO 50 € vaincluido por persona) . : Tel 633670940
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64 SAGUNTO (VALENGIA).—EL CASTILLO

MENU NINOS SAN JOSE 2026

PLATO COMBINADO

Finguers de pollo, jamédn, queso y croquetas
A elegir con:

Hamburguesa con patatas
o
Longanizas con patatas
o
Paella valenciana

POSTRE

Helado

BEBIDAS

Refrescos y agua

PRECIO 25€ (IVA incluido por persona)

VISITANOS EN:
Camino de Lliria 46. Sagunto
www.elmiradordesagunto.com
info@elmiradordesagunto.com

Tel 633670940
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