
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
   

MENÚ SAN JOSÉ 2026 
 

Entrantes 
 

Ensalada de pato, queso servilleta y 
vinagreta francesa 

Carpaccio de pulpo con vinagreta de huevas y  
camarones 

Dados de solomillo de cerdo en salsa de mostaza 
y parmesano 

Salteado de sepia y langostinos con veloutte de 
marisco  

 
Principal (elegir uno) 

 
Arroz meloso de bacalao y alcachofas 

o 
Saquitos de carrillada ibérica y salsa 

demiglasse 
o 

Corvina soasada, salsa de cava y tomillo 
 

Postre 
 

Cubo de mousse de toffe e interior de 
caramelo salado 

 
Café o infusión 

 
Bodega 

 
Vino tinto Nodus bobal, vino blanco Nodus En la parra, 

cervezas, refrescos y agua 
 

 PRECIO   50 € (IVA incluido por persona) 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENÚ NIÑOS SAN JOSÉ 2026 
 
 
 

PLATO COMBINADO 
 
 

Finguers de pollo, jamón, queso y croquetas  
 

A elegir con: 
 

Hamburguesa con patatas 
o 

Longanizas con patatas 
o 

Paella valenciana 
 
 

POSTRE 
 

Helado 
 

BEBIDAS 
 

Refrescos y agua 
 
 
 

PRECIO 25€ (IVA incluido por persona) 
 
 


